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Coagulador Compacto, tipo CC

El Coagulador Compacto Atlas-
Stord, tipo CC es un intercambi-
ador de calor horizontal, auto-
limpiable, con intercambiador

de calor disefiado para coagular
(cocinar), proteinas que se en-
cuentran en el pescado y en ma-
terias primas de origen animal.

Diseno

TEI CC es un coagulador de
alimentacion continua, calen-
tado por vapor indirecto, dis-
efiado con tubos de proceso
conectados horizontalmente en
serie, dando como resultado
una maquina muy compacta

y econodmica. Cada tubo de
proceso tiene su propio rotor,
que viene equipado con ras-
padores que proporcionan las
caracteristicas de auto-limpieza.
A medida que el coagulador
compacto opera, los raspa-
dores en rotacion eliminan la

acumulacion de proteinas de la
superficie interna de los tubos
de proceso, mantenimiento la
capacidad total del equipo en
todo momento sin necesidad de
parar la operacion para labores
de limpieza. Los rascadores en
rotacion estan disefiados para
agitar suavemente el producto,
maximizando la transferencia de
calor y asegurando un producto
final homogéneo.

Cada rotor se impulsa con un
motor de engranajes indepen-
diente acoplado directamente

al eje del rotor y embridado a la
brida del tubo de producto. En el
lado de la transmision, el coagu-
lador compacto se suministra
con sello mecanico y el eje del
rotor se sujeta directamente por
el eje de salida del enganaje del
motor. El eje de cola del rotor

se aguanta con un rodamiento

internoeliminando la necesidad
de un segundo sello para el eje.

Operacion

El producto en proceso, ya sea
Viscoso, pegajoso, o fangoso,
debe ser de una consistencia
que permita su bombeo al co-
agulador. La masa viaja continu-
amente a través de los tubos
conectados en serie, donde se
agita por los rascadores girato-
rios y se calienta a la tempera-
tura requerida. Debido al relati-
vamente pequefio volumen de
los tubos de producto, el tiempo
de retencion del producto en la
cocina es corto en comparacién
a los tradicionales coaguladores
de tipo tornillo (cocinadores). El
resultado es un producto homo-
géneamente coagulado (cocido)
con una exposicién muy corta a
las altas temperaturas de coc-
cion.



Caracteristicas

El Coagulador Compacto estandar Atlas-Stord, tipo CC se suministra
con las siguientes caracteristicas y componentes

» Opcioén para uno, tres, cinco, o siete tubos de producto.
» Rascadores para cada tubo de producto.

* Rotores con transmision individual, cada uno con transmision con
acoplamiento directo.

» Placas de tubo de producto embridadas (ambos extremos) para
facilitar la inspeccion del rotor y su mantenimiento.

Ventajas

En comparacién con los tradicionales coaguladores de tipo tornillo (cocinadores), el Coagulador Com-

pacto Atlas-Stord, tipo CC ofrece varias ventajas unicas:
« Optimo rendimiento térmico.

» Tiempo de retencion corto debido al rapido calentamiento del producto.

» Rascadores de auto-limpieza para eliminar la incrustacion de proteinas en la superficie de calefaccion.

» De disefio compacto, ahorra espacio en la nave.
* Facil de desmontar para su inspeccion y mantenimiento.

» Bajo consumo energético.

» Puede utilizar vapor de proceso como fuente de calor (tubo de producto final puede requerir calefaccion

de vapor).
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Tipo ng;?:‘djd Numero de Potencia del motor Peso Dimension mm
th tubos kW mt A B C
CC-1 3 1 55 1 5900 | 1180 | 820
CC-3 9 3 11.5 24 5900 | 1720 | 1030
CC-5 15 5 20 4.7 5900 | 2260 | 1030
CC-7 21 7 26 54 5900 | 2800 | 1030

Haarslev Industries se reserva el derecho de modificar las especificaciones en cualquier momento sin previo aviso

/(:IAARS LEV

I M B U S TRIES

Haarslev Industries A/S « Bogensevej 85
DK-5471 Sonderso * Denmark
Telephone: +45 63 83 11 00

E-mail: info@haarslev.com
www.haarslev.com

1060_1202



