
DATA SHEET

Сушилка паровая (варочный котел) 
непрерывного действия
Приобретая варочный котел 
непрерывного действия 
производства Haarslev 
Industries, вы получаете одну из 
наиболее эффективных систем 
непрерывной тепловой обработки 
любого вида побочных продуктов 
животного происхождения. 

Данный метод переработки 
побочных продуктов животного 
происхождения применим для 
производств большой мощности. 
Он обеспечивает гомогенность 
конечного продукта и очень 
низкий уровень потребления 
энергии в расчете на килограмм 
обрабатываемого сырья.

Расположенный в корпусе 
варочного котла многотрубный 

вращающийся вал, нагреваемый 
паром, обеспечивает большую 
поверхность нагревания. 

Температура тепловой 
обработки может варьироваться 
в зависимости от требований 
процесса и типа сырья.

Испарившаяся жидкость 
вытягивается через 
центробежный сепаратор, 
который улавливает частицы, 
увлеченные с испарениями, и 
возвращает их в варочный котел. 
Испарения направляются далее 
в систему конденсации или иную 
систему переработки пара.

Шквара (обезвоженная смесь 
протеинов и жиров) непрерывно 
разгружается из варочного котла  

и разделяется на протеины и 
жир на последующих стадиях 
процесса.

Haarslev Industries производит 
варочные котлы непрерывного 
действия с испарительной 
способностью от 1300 до 10000 
кг/час.
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Тип Мощность 
(kW)

Вес 
(кг)

Испарение 
(кг/час*)

Размер (мм)

A B C

CC0400-US 37 15000 1300 7000 2800 1600
CC0600-US 37 19000 2000 8000 2800 1600
CC0900-US 55 25000 3000 10400 3100 1900
CC1200-US 75 38000 4000 12200 3100 2100
CC1800-US 90 58000 6000 13200 3400 2300
CC2400-US 132 85000 8000 13600 4150 2700
CC3200-US 160 112000 10000 15600 4300 2700
CC4400-US 200 134000 14000 14600 5100 3300

* Испарение под давлением  пара 10 бар

U-образный корпус варочного 
котла непрерывного действия 
снабжен многотрубным 
ротором с длительным сроком 
службы, нагреваемым паром 
под давлением макс. 10 бар. 
Это обеспечивает высокую 
скорость испарения (>30 
кг на м2/час) и уменьшение 
количества увлекаемых 
частиц, в зависимости 
от перерабатываемого 
материала. Однородность 
сырья, достигаемая в 
варочном котле непрерывного 
действия, обеспечивает 
отличное качество продукта, 
направляемого на дальнейшую 
переработку, например, отжим 
и стерилизацию.

Технические спецификации

Мы оставляем за собой право изменять спецификации в любой момент без предварительного уведомления.


