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Наша технология измельчения 
внедряет новый подход к этому 
важному компоненту процесса 
обработки мясных продуктов. 
Санитарные требования к 
проектированию, размер частиц и 
выход сырья являются ведущими 
факторами.

Область применения 
Традиционно измельчители 
с бункерной загрузкой в 
основном используются для 
перемалывания мелких и 
крупных кусков свежего или 
замороженного сырья

для его дальнейшей переработки. 
Когда требуется чистая резка, 
мы предлагаем нашу обширную 
линейку  измельчителей с 

Измельчитель с бункерной загрузкой
бункерной загрузкой.

Независимо от типа 
перемалываемого сырья, 
компания Haarslev Industries 
имеет решение, соответствующее 
вашим требованиям к 
измельчению.

Конструкция и 
преимущества
Мы используем новейшие 
технологии и акцентируем 
внимание на техническом 
проектировании изделий, чтобы 
гарантировать долгосрочную 
надежность и низкие 
эксплуатационные издержки для 
обрабатывающего оборудования.

Наши измельчители доступны 

в пяти стандартных размерах с 
диаметром перфорированного 
диска от 200 до 550 мм.

Haarslev Industries
Haarslev Industries – одна из 
ведущих мировых компаний в 
сфере переработки побочных

продуктов пищевой 
промышленности.

Благодаря многолетнему опыту 
мы приобрели необходимые 
знания для конструирования, 
производства и установки 
технологического оборудования 
и систем, использующихся 
в переработке мясных 
субпродуктов и преобразовании 
сырья в готовую продукцию.
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Компания оставляет за собой право изменять спецификации в любое время без предварительного уведомления..

Преимущества

Уникальная конструкция футеровки/корпуса ножа.•	
Большие модели подходят для переработки свежего и замороженного •	
сырья.
Низкие эксплуатационные расходы благодаря уникальной конструкции •	
футеровки/корпуса ножа.
Все сварные соединения в области контакта с продукцией •	
предусматривают оптимальную очистку.
Трансмиссия с ременным приводом гарантирует низкий уровень шума. •	

Дополнительные приспособления

Сепаратор для автоматического отбора и удаления любых твердых частиц, размер которых больше•	
отверстий в перфорированном диске. Во избежание потерь в выходе продукции, норму удаления •	
можно регулировать для конкретного типа сырья. Сепараторная система доступна для большинства 
моделей.

Бункер с перемешивающим устройством, предотвращающим сводообразование сырья в бункере.•	
Специальные применения требуют специальной оснастки. Поэтому мы предлагаем полный •	
ассортимент принадлежностей к нашему оборудованию для измельчения, чтобы гарантировать 
лучшую эксплуатационную гибкость и качество продукции.

TТип Применение
HF200H Измельчение свежего мяса и жира
HF250H Измельчение свежего мяса, жира и костей
HF300H Измельчение свежего мяса, предварительно дробленых мороженых мясных 

брикетов и тонких мясных блоков, жира и костей

HF400H Измельчение свежего мяса, мороженых мясных брикетов, жира и костей

HF550H Измельчение свежего мяса, мороженого мяса, жира и костей

Уникальный дизайн футеровки, 
винта и корпуса ножа делает 
оборудование универсальным 
для тщательного измельчения 
как свежего, так и 
замороженного сырья.

Haarslev Industries A/S • Bogensevej 85 
DK-5471 Sonderso • Denmark
Telephone: +45 63 83 11 00
E-mail: info@haarslev.com
www.haarslev.com


